de légumes et jamais de viande), le
réveillon ne peut se concevoir sans
les traditionnels treize desserts, un
nombre biblique, représentant les

douze apdtres et le Christ. Alors,

- faites une grande place dans votre

esfomac pour cette fin de soirée du 24. Sur la table seront posés deux
pdtisseries, la pompe & huile, & base d'huile d’olive ou de beurre et

de coing; quatre variéfés de fruifs secs: noix, amandes, figues et
raisins secs, et enfin, quelques fruits frais: poires, pommes, oranges
ou mandarines et datfes. Le tout accompagné de vin cuit « lou vin
kive », en référence au vin du Christ. Bon appéfit!

Bon plan: A I'hotel Calendal, un magnifique pefit éfablissement |

au charme provencal, & proximité des arenes d'Arles, on vous pro-
posera la dégustation de ces fameux desserts durant toute la période
calendale. {www.lecalendal.com)

U drumce. 1nios: Usu/41.8/.

=» Jusqu’au 16 décemb

« Trésors mérovingiens
dame de Grez-Doiceau »
exposés au musée de Louvai
Neuve. Entrée: 3 €. ]




